


TOAST

The Italian

Italian toast with ricotta cream
and mozzarella, cherry tomato confit,
Kalamata olives, pesto, and pistachios.

12,00 €

The Hummus

Sun-dried tomato hummus toast with
sautéed mushrooms, cherry tomatoes,
yogurt sauce, chives, and sprouts.

1,00 €

The Spicy One

Pastrami toast with roasted red pepper
cream and nuts, arugula, Parmesan
cloud, jalapefios, and sun-dried tomato.

1,00 €

The Vegan

Veggie toast with Heura soy protein,
guacamole, cherry tomato confit,
fennel, spinach, and truffle sauce.

13,00 €

The Salmon

Salmon toast with avocado, fennel,
cream cheese, caper, and sprouts.

13,00 €

The Chicken

Roasted chicken toast with
guacamole base, tomato slices, black
garlic mayonnaise, and tender shoots.

12,00 €

The Sobrasada

Toast with artisan sobrasada
and honey.

6,00 €
The Healthy One

Toast with avocado, grated tomato,
olive oil, and Maldon salt.

6,00€
The Sweet One

Ask for our toast with seasonal
jam and butter.

400€

Treat yourself
Banana toast with salted caramel,
peanut butter, and toasted almonds.

1,00 €

The Creamy Delight
Creamy toast with orange jam,
pistachio, and quince jelly.

1,00 €




The Greek

Creamy yogurt with homemade “Ask
us” jam, quinoa, organic oat granola,
plum, and banana.

1,00 €

Fresh Bowl

Seasonal fresh fruit salad.
000€

The Acai

Acai with organic oat granola, seasonal
fruits, toasted coconut flakes, peanut
butter, and 60 % cocoa chocolate chips.

12,00 €

Salmon Poke

Rice, mesclun, marinated salmon,
avocado dices, mango, pickled onion,
wakame, edamame, sesame seeds,
crispy quinoa, sprouts, and soy sauce.

14,90 €
1t vegan|
The Poke

Rice, crispy chicken, kale, radicchio,
avocado dices, wakame, soy-marinated
egg, shiitake, sesame seeds, and kimchi

sauce.
Make
1t vegan|

14,00 €




With artisan sanfaina, hummus,
and sprouts.

13,00 €

With crispy bacon, tomato slices,
avocado cream, and pickled red onion.

13,00 €

With pork stew, avocado cream,
pickled onion, and cilantro.

13,00 €

With salmon, green asparagus,
avocado, and arugula.

14,50 €

With mushroom stew
and creamy sweet potato.

1350 €

“CaféPendiente” with acorn-fed
Iberian ham, garlic aromas, Kalamata
olives, and truffle sauce.

14,00 €

£GGS &
SCRAMBLED

C?cmmbled eggg

With gorgonzola cubes, spring
garlic, mushrooms, and radish.

1,00 €

With Parmesan cloud
and cherry tomato confit.

1,00 €

Fried eggs with chistorra
and spring garlic.

1,00 €

Classic scrambled eggs.
1,00 €




BITES

Grilled sandwich with butter,
turkey, and three cheeses (brie,
cheddar, and manchego).

950 €

Bite with barbecue mushrooms,
guacamole, tomato slices, caramelized
onion, mesclun, and sriracha
mayonnaise.

13,00 €

Vegetarian Serranito with

grated tomato, pesto, fried green
peppers, sautéed Heura soy protein,
and cheddar cheese.

12,00 €

Bite with crispy chicken, grated
tomato, pesto, arugula, caramelized
onion, and goat cheese cream.

13,00 €



& TASTY

Agave

Pancake with agave syrup, roasted
apple, cinnamon, mascarpone, and
crispy bacon bits.

12,00 €

Honey
Pancake with honey
and seasonal fruits.

1,00 €

Dulce de Leche

Pancake with caramel spread, banana,
raspberry, and nuts.

1,00 €

CAKES

.

& PASTRIES

Ask us about our delightful array
of homemade cakes and pastries!

Chocolate
Chocolate pancake with 60 %
cocoa and artisan orange jam.

1,00 €

Blueberry French Toast
Blueberry jam infused with lime,
cream cheese frosting, and pistachio.

1300 €

Banoffee French Toast
Banana with caramel spread,
peanut crunch, and creamy brown
sugar cream.

13,00 €
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Water Sprite Nestea Lemon
280€ 350€ 3,50€
Sparkling Water Fanta Orange Fritz-Kola
290€ 350€ 380 €
Organic Fanta Lemon Fritz-Kola
Tonic Water 350€ Sugar-Free

) 380€
340€ Aquarius Orange
Coca-Cola 350€ Vermouth

) 420€
350€ Aquarius Lemon
Coca-Cola 350 € Cacaolat
Zero Zero 300€
350€
Espresso XL Americano Dirty Chai Latte
1,80 € 340€ 450€
Double Espresso Cappuccino Mocaccino
240€ 270€ 300€
Macchiato XL Cappuccino Green Matcha
1,95€ 340€ 490€
Latte Flat White Filter Coffee
220€ 300€ 380€
XL Latte Latte Macchiato
340€ 300€
Americano Chai Latte
260€ 390€

Cold Coffees

Iced Latte Orange Espresso Affogato
350€ 420€ 550€
Iced Americano Cold Brew Iced Chai
350€ 500€ 430€
Espresso Tonic Iced Mocha Iced Matcha
450€ 500€ 550€



OUR SELECTION OF ORGANIC INFUSIONS AND TEAS.

Darjeeling, China Pur Erh, China Sencha, White Tea, Relaxing
Infusion, Chamomile, Mint, Rooibos Paradise or Linden

J

NOMBUCHAS

Kombucha is a fermented and bubbly beverage, a natural
result of fermentation of sweetened tea through a symbiotic
culture of healthy bacteria and yeast. It's a replenishing drink,
rich in probiotics, organic acids, and nutrients. Ideal for your
body and well-being,

Mint, Moringa and Ginger
Blueberry and Lavender

Mandarin, Turmeric and Pepper
Lemon, Ginger, and Lung Ching
\Hibiscus, Blueberries and Lung Ching

.

NATURAL JUICES

Lemon and Ginger 4,00 € Homemade Lemonade 4,95 €
Tangerine and Rosemary 4,00 € 7’ lain, sirawberry, or passion iuil
Pear 4.00 € Matcha Lemonade 6,50 €
Orange 4,95 €




VEGAN
REFRESHMENTS

Try our vegan and low-calorie refreshments.
4,00 €
S Yuzu, Cucumber or Hibiscus & Roses

J

Based on 100 % natural orange juice.

SMOOTHIES

Passionate Serendipity
Mango, pineapple, and passion fruit. Beetroot, mango, pineapple,
and ginger.
Elixir
Strawberry, raspberry, blackberry, Pure
and apple. Kale, spinach, and mango.
Eternal Afterglow
Pineapple, papaya, strawberry, and kiwi. Carrot and papaya.
. J
Choose from: Whole milk, Skimmed milk, Lactose-free milk,
Oat, Soy, Almond, and Pea.
\Coffe Frappé, Chocolate Frappé, and Cookies & Cream )




Gastro beer 18/70
Glass 2,95 €| Cania 2,15 €

Gastro beer with lemon 18/70
Glass 2,95 €

Amstel Oro Tostada beer
No alcohol 0°0
315€

Sol - original beer
from Mexico

395€




WINES & CAVA

Marmellas Blancos
DO. Montsant
Macabeo, White Garnacha.

Glass 3,85 € | Bottle 12,95 €

Casa de Luz DO. Rueda
100 % Verdejo.

Glass 4,15 € | Bottle 13,95 €

Jardin de Lucia
DO. Rias Baixas

Bottle 25,95 €

Bocchoris de Sais Bru

DO. Cava
Charelo, Macabeo, Parellada.

Glass 3,90 € | Bottle 13,00 €

Fontallada Brut Nature

DO. Cava
Charelo, Macabeo, Parellada.

Bottle 13,95 €

Marmellas Tinto
DO. Montsant

Red Garnacha, Carignan.
Glass 3,85 € | Bottle 12,95 €

Solabal Mufiarrate
DO. Rioja

100 % Tempranillo

Glass 4,15 € | Bottle 13,85 €

Ca n'Estruc DO. Catalunya
Garnacha, Syrah, Tempranillo.

Glass 4,35 € | Bottle 14,00 €

Homenaje Rosada

DO. Navarra
Red Garnacha.

Glass 3,25 € | Bottle 10,95 €




& TONIC

Beefeater London ~ Bombay Sapphire  Hendrick’s
8,00¢€ 10,00 € 12,00 €
Seagram’s Ophir Brockmans
9,00€ 11,00 € 12,00 €
Tanqueray Mombasa Martin Miller
9,00€ 11,00 € 12,00 €
Puerto de Indias ~ Bulldog
9,00€ 11,00 €
. J
4 s N )
J&B or Cutty Shark Bacardi or Brugal
740 € 740 €
Jack Daniel’s or Ballantine’s Cacique, Barceld
780 € or Fernet Branca
780 €
Cardhu or Bulleit Rye Bourbon
8,00 €
. /. /




COCKTAILS

Mimosa 4,50 €
Mimosa Pitcher 111950 €
Aperol Spritz 800 €

Aperol Spritz Pitcher 1L 21,00 €

Sangria Glass 5,50 €
Sangria Pitcher 1 L1700 €
Daiquiri 800 €

Margarita 850 €
Caipirinha 8 50 €

Mojito 8,50 €

Strawberry Mojito 850 €

Kiwi and Passion
Fruit Mojito 8,50 €

Bloody Mary 850 €
Caipiroska 890 €

Paloma 9,00 €

Bramble 8,90 €

Negroni Cold Brew 9,00 €
Espresso Tiramisu 9,00 €
Expresso Martini 900 €
Moscow Mule 9,00 €
Matcha Mule 9,00 €




La Italiana

Tostada italiana con crema de ricotta y
mozzarella, tomates cherri confitados,
olivas de Kalamata, pesto y pistachos.

12,00 €

El Hummus

Tostada de hummus de tomate
seco con champifiones salteados,
tomates cherri, salsa de yogur,
cebollino y germinados.

1,00 €

La Picante

Tostada de pastrami con crema

de pimientos del piquillo y frutos secos,
rticula, nube de parmesano, jalapefios
y tomate seco.

1,00 €

La Vegana

Tostada veggie con proteina

de soja Heura, guacamole, tomates
cherri confitados, hinojo, espinacas
y salsa tartufata.

13,00 €

El Salmén

Tostada de salmdn con aguacate,
hinojo, crema de queso, alcaparras
y germinados.

1300 €

TOSTADAS

La de Pollo

Tostada de pollo rustido con base
de guacamole, laminas de tomate,
mayonesa de ajo negro y brotes tiernos.

1200 €

La Sobrasada
Tostada con sobrasada artesana y miel.

6,00 €

La Sana
Tostada con aguacate, tomate rallado,
aceite de oliva y sal Maldon.

6,00 €

La Dulce

Pregunta por nuestra tostada
con mermelada de temporada
y mantequilla.

400¢€

Un dia es un dia
Tostada de platano con caramelo
salado, mantequilla de cacahuete
y almendras tostadas.

1,00 €

La Cremosa
Tostada cremosa con confitura de
naranja, pistacho y dulce de membrillo.

1,00 €




El Griego

Yogur cremoso con base de mermelada
casera “Preglintanos’, quinoa, granola
ecoldgica de avena, ciruela y banana.

1,00 €

Fresh Bowl

Ensalada de frutas frescas
de temporada.

9,00 €

El Acai

Acai con granola ecoldgica de avena,
frutas de temporada, coco tostado
laminado, mantequilla de cacahuete
y chips de chocolate 60 % cacao.

12,00 €

Poke Salmon

Arroz, mézclum, salmon marinado,
dados de aguacate, mango, cebolla
encurtida, wakame, edamame,
semillas de sésamo, quinoa crocante,
germinados y salsa de soja

14.90 €
Vegano!

El Poke

Arroz, pollo crujiente, kale, radicchio,
dados de aguacate, wakame, huevo
marinado en soja, shitake, semillas
de sésamo y salsa kimchi.

1400 €

HUEVOS &
REVUELTO

@0005 & Revuelmj

Huevos Benedicy

Con sanfaina artesanal, Con dados de gorgonzola, ajos
hummus y germinados. tiernos, champifiones y rabano.
13,00 € 1,00 €

Con nube de parmesano
y tomates cherri confitados.

Con beicon crujiente, laminas de
tomate, crema de aguacate y cebolla

roja encurtida. 11.00 €
13,00 €
Huevos fritos con chistorra
Con meloso de cerdo, crema y ajos tiernos.
de aguacate, cebolla encurtida 11.00 €
y cilantro. ’
13,00 € Huevos revueltos clasicos.
. , 10,00 €
Con salmon, esparragos verdes,
aguacate y rucula.
14,50 €

Con estofado de setas y cremoso / L7, Sona/; 20
de boniato. y Q;nge b
1350 € X115 772‘;
A)
“CaféPendiente” con paleta ibérica de engJ‘[g;Z /

bellota, olivas de Kalamata y tartufata.
14,00 €



MORDISCOS

Bikini extreme tostado con
mantequilla, pavo y tres quesos
(brie, cheddar y manchego).

950 €

Mordisco con setas a la barbacoa,
guacamole, laminas de tomate,
cebolla caramelizada, mézclum

y mayonesa de sriracha.

13,00 €

Serranito vegetariano con tomate
rallado, pesto, pimientos verdes fritos,
Heura salteada y queso cheddar.

12,00 €

Mordisco con pollo crujiente,
tomate rallado, pesto, ricula, cebolla
caramelizada y crema de queso

de cabra.

13,00 €

Agave

Pancake con sirope de agave,
manzana asada, canela, mascarpone
y dados de beicon crujiente.

12,00 €

Honey
Pancake con miel y frutas
de temporada.

11,00 €
Dulce de leche

Pancake con dulce de leche,
platano, frambuesa y frutos secos.

1,00 €

TARTAS
& PASTELES

iPreguntanos por nuestra variedad
de tartas y pasteles caseros!

Chocolate
Pancake de chocolate con 60 %
cacao y confitura artesana de naranja.

1,00 €

Blueberry French Toast
Confitura de ardndanos perfumada
con lima, frosting de crema de queso
y pistacho.

13,00 €

Banoffee French Toast
Banana con dulce de leche,
crujiente de cacahuete y cremoso
de nata con azucar moreno.

13,00 €
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Agua Sprite Nestea limon
280€ 350€ 350€
Agua con gas Fanta naranja Fritz-Kola
290€ 350€ 380€
Tonica ecoldgica Fanta limon Fritz-Kola
340 € 350 € sin azucar
) ) 380€
Coca-Cola Aquarius naranja
350€ 350€ Vermut
e, 420€
Coca-Cola Aquarius limon
Zero Zero 350 € Cacaolat
350€ 3,00€
Expresso Americano XL Dirty Chai Latte
1,80 € 340€ 450€
Doble expresso Capuccino Mocaccino
240€ 270€ 300€
Cortado Capuccino XL Green Matcha
1,95€ 340€ 490€
Café con leche Flat White Café de filtro
220€ 300€ 380€
Café con leche XL  Latte Macchiato
340€ 300€
Americano Chai Latte
2,60€ 390€
Cafes Frios
Iced Latte Expresso naranja  Affogato
350€ 420€ 550€
Iced Americano Cold brew Iced Chai
350€ 500€ 430€
Expresso tonica Iced Mocha Iced Matcha
450€ 500€ 550€



NUESTRA SELECCION DE INFUSIONES Y TES ORGANICOS.

Darjeeling, China Pur Erh, China Sencha, Té blanco,
Infusion relajante, Manzanilla, Menta, Rooibos Paraiso o Tila

NOMBUCHAS

La kombucha es una bebida fermentada y burbujeante,
resultado natural de una fermentacion de té azucarado tras
un cultivo simbidtico de bacterias y levadura sanas. Es una
bebida reconstituyente, con abundantes probidticos, acidos
organicos y nutrientes. Ideal para tu cuerpo y bienestar.

Menta, moringa y jengibre
Arandanos y lavanda

Mandarina, ciircuma y pimienta
Limon, jengibre y Lung Ching
Hibiscus, arandanos y Lung Ching

Limon y jengibre 4,00 € Limonada casera 4,95 €
Mandarina y romero 4,00 € Normal, fresa o fruta de la pasion.
Pera4.00€ Limonada Matcha 6,50 €
Naranja 4,95 €

.

'REFRESCOS

Prueba nuestros refrescos veganos y bajos en calorfas.
4,00¢
S Yuzi, Pepino o Hibiscus y rosas

J

Serendipia
Remolacha, mango, pifia y jengibre.

Apasionado
Mango, pifia y fruta de la pasion.

Elixir Acendrado
Fresa, frambuesa, mora y manzana. Kale, espinacas y mango.

Sempiterno Arrebol
Pifia, papaya, fresa y kiwi. Zanahoria y papaya.

SMOOTHIES

A base de zumo de naranja 100 % natural.

J

TRAPPES

Elige entre: leche entera, leche desnatada, leche sin lactosa, avena, soja,
almendra y guisantes.

\Café Frappé, Chocolate Frappé y Cookies & Cream




CERVEIA

Cerveza Gastro 18/70
Copa 2,95 €| Caiia 2,15 €

Cerveza Clara Gastro 18/70

Copa2,95€

Cerveza Amstel Oro
Tostada 0’0 Sin alcohol

315€

Sol - Cerveza original
de México

395€

BLANCO

Marmellas Blancos
DO. Montsant

Macabeo, Garnacha Blanca.
Copa 3,85 €| Botella12,95 €

Casa de Luz DO. Rueda
100% Verdejo.

Copa 4,15 €| Botella13,95 €

Jardin de Lucia
DO. Rias Baixas

Botella 25,95 €

Bocchoris de Sais Bru

DO. Cava
Charelo, Macabeo, Parellada.

Copa 3,90 €| Botella 13,00 €

Fontallada Brut Nature

DO. Cava
Charelo, Macabeo, Parellada.

Botella 13,95 €

Marmellas Tinto
DO. Montsant

Garnacha Tinta, Carinena.
Copa 3,85 €| Botella12,95 €

Solabal Munarrate D.O. Rioja
100% Tempranillo.

Copa 4,15 € | Botella 13,85 €

Can’Estruc
DO. Catalunya

Garnacha, Syrah, Tempranillo.
Copa 4,35 € | Botella 14,00 €

ROSADO

Homenaje Rosada
DO. Navarra

Garnacha Tinta.
Copa 3,25 €| Botella10,95 €




4 )
Beefeater London ~ Bombay Sapphire  Hendrick’s
800¢€ 10,00 € 12,00 €
Seagram’s Ophir Brockmans
0,00€ 1,00 € 12,00 €
Tanqueray Mombasa Martin Miller
0,00¢€ 11,00 € 12,00 €
Puerto de Indias ~ Bulldog
0,00¢€ 11,00 €
. J
KwnI’“ \
J&B o Cutty Shark Bacardi o Brugal
740 € 740 €
Daniel’s o Ballantine’s Cacique, Barceld
780 € o Fernet Branca
780 €
Cardhu o Bulleit Rye Bourbon
800€
. /. J




COCKTAILS

Mimosa 4,50 € Mojito de kiwi
Jarra de Mimosa 111950 € y fruta de la pasion 8,50 €
Aperol Spritz 8,00 € Bloody Mary 8,50 €

Jarra de Aperol Spritz 11,2100 ¢ Caipiroska890 €
Sangria 550 € Paloma 9,00 €

Jarra de sangria 1L 1700 € Bramble 890 €

Daiquiri 800 € Negroni Cold Brew 9,00 €
Margarita 850 € Expresso Tiramisa 9,00 €
Caipirinha 8,50 € Expresso Martini 9,00 €
Mojito 850 € Moscow Mule 9,00 €

Mojito de fresa 8,50 € Matcha Mule 900 €
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Scan for
the English Menu

Escaneja per
la carta en Catala

o

Siguenos en Instagram
@cafependientebrunch



